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Des ingrédients frais Des ingredients bruts
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68.2% 15 % 69.3 %

de viandes de poisson de fruits et léegumes
fraiches frais frais




UNE RESTAURATION
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Saine I3

plaisante

Lobjectif : proposer toute l'année un choix varie de produits b|o|og|ques ou issus dexploitations en
conversion et ainsi favoriser une agriculture qui préserve I'environnement et la biodiversité.
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2.7 %

2.3 9

de produits bénéficiant de SIQO
(Label rouge, IGP, AOC, AOR, STG)
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e produits de proximité
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de produits issus d'une
exploitation a Haute
Valeur Environnementale

* hors labels

de produits acquis selon des
colts imputés aux externalités
environnementales
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La lutte contre
le gaspillage alimentaire

positive ou 38.3 ¢ 10,

moyenne de gaspillage alimentaire ' e e
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9 Une cuisine bonne
820 kg pour la planete

de fruits et légumes
moches sauves

i

menu(s) végétarien(s)
en choix quotidien




Produits de proximité
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39.1 % 100 % Des fruits et

d'approvisionnement de viandes fraiches légumes de saison
local brutes frangaises 100 % frangais

« ESATCO (Légumes Bio) O La-Roche-sur-Yon (85)

« LES VERGERS DE MALVERGNE (Pommes et Jus) & Martinet (85)

« LA LAITERIE DE FLAVIE (Yaourt fermier et lait cru) ¢ Sainte-Flaive-des-Loups (85)
« TRADITION DE VEDEE (Porc label rouge) & La Ferriere (85)

« SDA GASTRONOME (Voldille) & Ancenis (44)




