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Jeudi

2 au 8 mars 2026

Vendredi

Entrée Salade coleslaw Samoussa Pamplemousse rose Chou chinois sauce cocktail Salade de boulgour
o Salade de mdche aux dés de illeté qu f Ch Salade frisé f
0%o fromage Feuilleté au fromage OU rouge aux pommes alade frisée et oeu
Gratin de choux au poulet / Salade Coeur de merlu sauce nantaise/ s - Poélée de légumes aux dés de
Plat Porc au caramel vertep Raclette Party Spaghetti a la bolognaise jagmbon
p"nclpal Flan de pestglsqlggt\%nrfg et millet/ Paupiette de veau Flammenkuche/ Salade verte Volaille sauce ail et fines herbes
Garniture Boulgour BIO Epinards au beurre Carottes au cumin Mélange céréales
s Fondue de poireaux Riz basmati Pommes de terre persillées Fricassé d'haricots plats
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Produit Fromage Fromage Laitage Fromage Laitage
Ialtler Laitage Laitage Fromage Laitage
Dessert Fromage blanc au coulis de fruits Banane créeme anglaise Biscuit roulé a la confiture Créme choco noisette Tarte Normande
Creme dessert vanille Corbeille de fruits Muffin Flan nappé caramel
Salade de fruits frais Mousse au citron Cocktail de fruits au sirop Duo de fruits & la cannelle
Corbeille de fruits Flan chocolat Corbeille de fruits Corbeille de fruits
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Mon RESTO sevancou | 9 au 15 mars 2026

STO
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Jeudi

Vendredi

Crépe au fromage

Quiche Lorraine

Avocat en salade

Chou blanc vinaigrette au miel

Chou rouge a la flamande

Céleri aux sésames

Pommes de terre au surimi

Pates au pesto

Salade marignan

Plat

Pilons de poulet

Pizza aux fromages / salade verte G

Crumble poissons aux
légumes/Salade/Raclette Party

Jambon braisé

Quiche poulet champignons

p"nclpal Gratin de poisson Sauté de porc aux abricots Volaille Tika Massala Boulettes de boeuf sauce curry
Garniture Purée de légumes Risetti Epinards a la béchamel Haricots verts a I'ail Salade verte
= Semoule & la Royale Brunoise de légumes Ecrasé de pommes de terre Lentilles cuisinées
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Produit Laitage Fromage Fromage Fromage Fromage
Ialtler Fromage Laitage Laitage Laitage
Dessert Dés de pommes BIO au caramel Flan chocolat Riz au lait BBC Duo de fruits & la vanille Panna cotta

Corbeille de fruits
Créme dessert chocolat

Clafoutis de fruits

Mousse creme brilée
Dés de mangue et poire

Corbeille de fruits

Entremets citron au lait BBC
Compote de fruits

Corbeille de fruits

Corbeille de fruits

Cookies

Créme framboise litchi

&

Une restauration
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Produit DU COIN =37
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saisonnal
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a
I :}es fruits
et legumes frais

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
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16 au 22 mars 2026

_Mercredi ___ Jeudi

Vendredi

Entrée Pates d'hiver Crudités en salade sauce bulgare Radis beurre Nems Terrine de Iegubrraenscsouce fromage
0%o Semoule, mais et thon Salade chablaisienne Trio de choux vinaigrette Cake chévre noix
Gésiers de poulet Brandade de poisson Crogue monsieur jambon Gratin de choux-fleur au bacon Petit salé

Plat

dinde/Salade/Raclette Party

p"nclpal Caroline au jambon / Salade verte Emincé de volaille aux oignons Poisson pané Galette savoyarde G
Garniture Epinards a la créme Riz thai Coquillettes BIO Salade verte Lentilles cuisinées
= Boulgour aux oignons Blettes & la béchamel Petits pois
( 0
(0)
e
Produit Fromage Fromage Fromage Laitage Fromage
Ialtler Laitage Laitage Laitage Fromage
Dessert Duo kiwi poire Entremets praliné au lait BBC Eclair Dés de pommes BIO & la vanille Salade de fruits frais

Corbeille de fruits

Flan & la vanille

Mousse noix de coco

Créme dessert chocolat

Salade de fruits frais

Corbeille de fruits

Géteau de savoie

Duo de fruits au chocolat

Corbeille de fruits

Corbeille de fruits
Pain d'épices

Liégeois café
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Une restauration
ENGAGEE

—A Fait-MAISON

) Produit de QUALITE
reconnue

Produit DU COIN =37
Recette VEGETARIENNE 7
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saisonnal
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d'étre modifiés selon les

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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Mon RESTO sevancou | 23 au 29 mars 2026

_ Mardi | Mercredi ___Jeudi | Vendredi
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alade coleslaw alade de boulgour alade verte, croltons et emmenta ardines a I'huile emoule mais jambon
ntrée Salad lesl Salade de boulg Salad 0 | Sardi a I'huil S | is jamb
0%o Chou rouge vinaigrette Blé aux haricots rouges Céleri et mais Paté de campagne
Plat Gratin desscclelrcrlwdogl\sze?tlea tomate/ G Beignet de poisson Blésotto cgzggi?engr;ft;t lardons / Quiche poireaux, chevre et poulet Flan aux légumes au boeuf haché
p"nclpal Jambon grillé Bruschetta a\l/c;r\_/tglallle / Salade Blanquette de poisson Endive & la bolognaise
Garniture Haricots blancs Purée de légumes Pommes de terre vapeur Salade verte Salade verte
s Petits pois Riz basmati Carottes braisées
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Produit Fromage Fromage Laitage Fromage Fromage
Ialtl er Laitage Laitage Fromage Laitage
9 9 9 9
Dessert lle flottante Compote de fruits Quartiers d'orange a la cannelle Créme caramel au beurre salé Petits pots corentins
Faisselle Péche au sirop Corbeille de fruits Liégeois chocolat
Salade de fruits frais Créme dessert praliné Muffin Banane & la vanille
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Créme renversée Corbeille de fruits
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