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/ au 13 septembre 2026

__ Mardi _ Mercredi  _ Jeudi ___Vendredi

Salade grecque

Salade bar
Semoule, mais et thon

Paté de campagne

Crépe au fromage
Friand & la viande
Salade verte, emmental, crolitons

Salade bar

Betteraves vinaigrette
Artichaud en salade
Salade de riz composée

Salade bar

Salade aux pousses d'haricots
mungo

Radis noir en salade
Pommes de terre a l'aioli

Salade bar

Pasteque
Salade bar

Quiche Lorraine

Salade de pdtes arc en ciel (tomate
concombre)

Plat

Pilons de poulet

Boeuf aux oignons

Blanc de dinde sauce supréme

Couscous marocain aux légumes G

Coeur de merlu sauce aurore

P"nﬂpal Filet de poisson sauce au curry Cordon bleu Céte de porc Poulet réti Steak haché sauce poivre
S § : “ ? Panini estival G Bar & riz (dont 1 végétarien) G Galette de blé noir aux Iégumes G Poisson meuniére Omelette aux fines herbes G
Garniture Frites Epinards hachés a la béchamel Macaroni Légumes du couscous Ratatouille
= Fricassée d'haricots plats Boulgour Chou-fleur aux épices Blanc de poireaux BIO a la creme Riz BIO @
(@)

(@)

S6

Salade verte

Salade verte

Salade verte

Risetti

Haricots verts

Riz BIO @ Pommes de terre vapeur BIO Blé BIO @ Pommes de terre a 'ail
Produit Comté AOP @ Bliche du pilat Bar a yaourt Montcadi cro(ite noire Samos
|altlel' Cantafrais Bar a yaourt Rondelé Petit moulé noix St paulin
@ %’7 Bar & yaourt Mimolette Emmental Bar & yaourt Bar & yaourt
Créme vanille Duo de raisins Salade de fruits frais Liégeois chocolat Cheesecake
Dessert 9
Liégeois chocolat Corbeille de fruits Corbeille de fruits Entremets praliné au lait BBC Donuts

Crumble aux fruits

Corbeille de fruits

Compote de fruits

Gateau des abeilles au yaourt

Mousse au chocolat

Créme dessert caramel

Fondant citron

Corbeille de fruits

Ananas frais & la vanille

Corbeille de fruits

8

Une restauration
ENGAGEE

-2 Fait-maison

I
‘ﬁ? Produits de qualité

B)

Du champ a l'assiette —}Ii,?

Recette végétarienne W‘ﬁ {]ﬂ

saisonnalité des fruits
et légumes frais

Menus susceptibles
d'étre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
Décret n°2022-65
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14 au 20 septembre 2026

__ Mardi _ Mercredi  _ Jeudi ___Vendredi

Melon

Salade bar
Oeuf dur / beurre

Blé sauce au pesto

Salade de pates arc en ciel (tomate
concombre)

Salade piémontaise
Carottes répées au citron

Salade bar

Salade de crudités menthe olive
Salade bar
Boulgour au thon

Toast au houmous

Salade de quinoa, baies de Goji,
légumes croquants

Riz au surimi

Salade verte au
cheévre,noix,raisins,baies de Goji

Salade bar

Feuilleté au fromage
Tartinade de maquereaux
Salade bar

Concombre & la créme

Plat

Paella de legumes

G Ré6ti de dinde

Tartine aux courgettes, pesto et

Sauté de boeuf et baies de Goji

Saumonette sauce hollandaise

mozzarella
pﬂﬂt:lpﬂl Gratin de poissons Poisson blanc sauce au curry Filet de poulet Escalope de dinde Palette de porc
S $ : { ? Poulet & I'Angevine Shakshouka G Sauté de porc sauce moutarde Bar a pdtes (dont 1 végétarien) G Croque Tex mex G
Garnitl.ll'e Purée de légumes Petits pois Salade verte Aubergines grillées Carottes
= Julienne de légumes Semoule & la Royale Piperade Mogettes Pates torsades BIO

(o)
(@)

S6

Pates farfalles BIO

Salade verte

Haricots verts BIO a I'ail

Salade verte

Salade verte

Blé pilaf Riz Blé BIO @ Frites
Produit St Moret Gouda Bar a yaourt Pont I'éveque AOP @ Brie
|altlel' Edam Bar a yaourt Blchette laitiere Fripon Emmental
@ %’7 Bar & yaourt Chanteneige Vache picon Bar & yaourt Bar & yaourt
Glace Pomme au four Duo ananas mangue Muffin aux baies de Goji Fromage blanc au coulis de fruits
Dessert 9 ) 9
lle flottante Corbeille de fruits Corbeille de fruits Cookie aux baies de Goji et flocons Flan nappé caramel

Compote de fruits

Corbeille de fruits

Yaourt & la grecque

Créme dessert caramel

Mousse au chocolat

Gateau basque

d'avoine

Créme dessert chocolat

Corbeille de fruits

Gateau de savoie

Corbeille de fruits

8

Une restauration
ENGAGEE

-2 Fait-maison

I
‘ﬁ? Produits de qualité

B)

Du champ a l'assiette —}Ii,?

Recette végétarienne W‘ﬁ {]ﬂ

saisonnalité des fruits
et légumes frais

Menus susceptibles
d'étre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles. ﬁ’TJ
Origine : France.

Décret n°2022-65
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21 au 27 septembre 2026

__ Jeudi ___Vendredi _

Perles au surimi

Taboulé

Chou-fleur sauce bulgare

Carottes rdpées a I'ail

Salade bar

Salade de blé a la mexicaine

Concombre & la créme

Salade bar

Pommes de terre au thon

Salade de riz sauce chorizo
Lentilles en salade

Tomate vinaigrette

Crudités en salade
Salade bar

Salade de pates Acapulco

Salade bar Cake aux olives Crépe au fromage Salade bar Rillettes de porc
PI t Chipolatas Tarte & la tomate et chévre Cuisse de poulet BBC Olivade de boeuf Parmentier de poisson
L] a.
P"nﬂpal Emincé de volaille forestier Sauté de veau & la moutarde Paélla de poissons Paupiette de dinde Blanc de volaille sauce créme
S § : “ ? Bar a patates (dont 1 végétarien) G Escalope de porc Lentilles au caviar d'aubergines G Blésotto aux petits légumes Curry de légumes
Garniture Ratatouille Salade verte Haricots beurre Brunoise de légumes Salade verte
= Flageolets BIO @ Courgettes persillées Poélée de légumes Coquillettes Epinards a la creme

(o)
(@)

S6

Salade verte

Julienne de légumes

Salade verte

Salade verte

Haricots verts BIO

Blé aux oignons Potatoes Boulgour BIO Chou-fleur BIO persillés Riz pilaf
Produit Bar & yaourt Rondelé St paulin Camembert Cantal AOP
|altlel' Montcadi crolte noire Bar a yaourt Cantafrais Bar a yaourt Samos
@ %’7 Petit moulé noix Tomme blanche Bar & yaourt Blche du pilat Bar & yaourt
Prunes Mousse au chocolat Flan patissier Créme renversée au caramel Salade de fruits frais
Dessert P

Corbeille de fruits
Cake marbré et creme anglaise

Fromage blanc aux fruits

Liégeois vanille
Duo pomme poire

Corbeille de fruits

Beignet
Fromage blanc au coulis de fruits

Corbeille de fruits

Entremets chocolat au lait BBC
Compote de fruits

Corbeille de fruits

Corbeille de fruits

Flan chocolat

Créme brilée

B)

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
Décret n°2022-65

Du champ a l'assiette —}Ii,?

Recette végétarienne W‘ﬁ {]ﬂ

@ -2 Fait-maison

. f\
u"%?&?{gtm" ‘ﬁ? Produits de qualité

Menus susceptibles
d'étre modifiés selon les
approvisionnements.
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saisonnalité des fruits
et légumes frais




